Montag-Freitag ab 17:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag ganztags

SUPPE

BEIJING CLASSIC (6 Stunden gekocht)

Ente m Yamswurzel m Jujube m Gojibeeren

5.0
5 STARS

Rinderfilet m Tofu m Koriander

5.20

- MAMISUPPE

Blattspinat m getrocknete Babyshrimps m Eierblume

5.20

KALTE VORSPEISEN

- BAMBOO SALAD = SPINACH SALAD

Pfefferoni m Sesam m Reiswein Blattspinat m Chili m Sesamal

4.90 8.50
DOTTER MANGO SALAD BEEF TARTAR
Mango m Avocado m Shrimps rohes Rindfleisch m Rucola m Pinienkerne
10.90 14.50
DUCK SALAD TRIPLE TARTAR DEL MAR

Ente m Erdnuss m Schnittlauch = Limette Lachs m Thunfisch m Sesamél

7-90 15.90

Fur Gedeck verrechnen wir 3,90 pro Person



WARME VORSPEISEN

DIMSUM Handmade 3 stk

CLASSIC

Tintenfisch m Hamachi m Garnelen 580

SPINAT

Garnelen m HUhnerbrust m Jungzwiebel 4.80

KURBIS

= Sellerie m Tofu m Shiitake Pilze 480

SPROTTEN

Ahrenfische m knusprig m pfeffrig gewurzt

8.80

SHRIMP ROLL

Riesengarnelen m Kase

25tk 6.90

SPRINGROLL
CLASSIC | Hohnerbrust m Fisolen m Pilze
» VEGGIE / Glasnudeln m Morcheln m Tofu
2 5tk 4.80

DIMSUM MIX

3 Stk
5.80

= SILKTOFU

GemuUse m klassisch mariniert

5.90
MONEY BAG

Barlauchtasche m Rindfleisch m Garnelen

3stk 6.80

m vegetarisches Gericht



HAUPTGERICHTE

Suppe inkludiert

Mango m Gurke m Porree m gedampfte Reisfladen m Spezialsauce

Halbe Ente fUr 2 Personen / Ganze Ente fUr 4 Personen

39.00 / 75.00
+ Portion Reisfladen 3.90

MANGO DUCK GOLDEN PHOENIX
Thaimango = Pakchoi pfeffrige Hohnerkeule m Morcheln m Pinienkerne
19.80 19.90
SWEET & SOUR FISH WOK CHICKEN
Goldbrasse m Gringemuse m Rosenessig Landhuhnbrust m GrongemuUse = Mangosauce
20.80 14.90
KING PRAWNS BEIJING NOODLES
Riesengarnelen m salzige Eier Rindfleisch m Knoblauch m Wachtelei
23.80 15.90
SALMON STEAK SCALLOP RICE
Lachs m Kaviar m Erbsen Jakobsmuschel m Garnelen m Schinken
22.30 13.60
TEPPAN BEEF = SEASON GREENS
Lungenbraten m Parmesan m Koriander Wok GemUse m knackig gebraten
250gr 12.Q0
28.60

Fur Gedeck verrechnen wir 3,90 pro Person



MAKI ROLLEN

BEIJING ROLL

Spargel m Lungenbraten m Rucola m Avocado » Seetang
25.10

SHANGHAI ROLL

Konigskrabben m Lachs m Philadelphia m Kaviar m Kresse

24.10

= GREEN ROLL

Tofu m Avocado m Tomaten m Gurken m Pinienkerne

19.00

HONGKONG ROLL

Carpaccio m Schnittlauch m Mozarella = Dill
22.00

SPECIAL ROLL

Thunfisch m Hamachim Lachs m Gurke m Avocado m Mango

23,00

MACAU ROLL

Garnelen m Lachs m Avocado m Gurke

22.00

SPICY TUNA ROLL

Thunfisch m Avocado m Jungzwiebel

19.10

m vegetarisches Gericht



SUSHI

B Stk / 10 Stk

LACHS 13.90 / 22.90
THUNFISCH 16.90 / 25.90
LACHS & THUNFISCH 15.90 / 24.90
HAMACHI 18.90 / 27.90
AAL 16.90 / 25.90
- GEMUSE SUSHI 12.90 / 18.90

SASHIMI

LACHS 6tk 12.90 / 125tk 22.80
LACHS . THUNFISCH « HAMACHI 15.90

AUSTERN 2 stk 5.90/65tk+1Prosecco 17.90
MIX PLATTE

2x Austern m 2x Scampi m 2x Lachs m 2x Thunfisch m 2x Hamachi

23.80
MIX PLATTE XL

4x Austern m 4x Scampi m 2x Jakobsmuschel m 3x Aal

3x Lachs m 3x Thunfisch m 3x Hamachi m Kaviar

59-90
CHIRASHI SUSHI

3 Sorten Fisch m Sushi Reis

19.80

Fur Gedeck verrechnen wir 3,90 pro Person



BEILAGEN

- YOUTIAC

klassische chinesische Teigstange

4.20

- COOKED RICE

Weifder Reis
2.50

- WOK NOODLES

Hausgemachte Nudeln mit GemUse

5-90
- WOK VEGETABLES

GrillgemUse

5-90
- MANTOU

Chinesisches gedampftes Weifibrot
4.90

m vegetarisches Gericht



DESSERT

SWEET MORELSOUP

Suf3e Silberohrsuppe + Mondkuchen nach Wahl
Kokos / roten Bohnen / Matcha
6.90

MANGO TANGO

Klebrige Reismehlballchen m Sesamfullung

4.50
MAO Bl

Klebriger Reismehl m Schokosesamsauce

7-90
DRAGON EYES

hausgemachter Brownie m Schokosauce m Schlagobers

4.90

MATCHA TIRAMISU
550

Fur Gedeck verrechnen wir 3,90 pro Person



Fur Gedeck verrechnen wir 3.90 pro Person
Alle Preise in Euro und inkl. Steuern und Abgaben.
Bei Fragen zu allergenen Stoffen in unseren Speisen, wenden Sie

sich bitte an unser Servicepersonal



